Soppa med potatis och gronkal

600 g potatis av mjolig sort, ex vis mandel eller King Edward
1 purjolok

11vatten

3 tarningar hons- eller gronsaksbuljong

250 g hackad fryst gronkal

200 g farskost med vitlok och 6rter

Till servering:
1 paket bacon
hackad graslok

Gor sd hir:

Skala potatisen och skér i bitar. Skolj och strimla purjoloken. Koka potatis och purjolok mjuka i
buljongen under lock, cirka 15 minuter. Lt kdlen koka med nagra minuter pa slutet. Ta bort frdn
varmen, tillsitt osten och mixa soppan slét. Varm forsiktigt.

Strimla och knaperstek bacon. Lat det rinna av pa hushdllspapper. Stré bacon och graslok 6ver
soppan nar du serverar.

Lycka till!
Barbro Uhlin



